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Veuve Clicquot

100

La Grande Dame 1998 . Wine
. Spectator

0,75 |, Frankreich, Champagne, brut Punkten

|

In zartem Gold glanzt die Grande Dame aus
dem Glas. Der Champagner ist unglaublich
fein, aromatisch und aristokratisch. Beein-
druckend komplexe Aromen, wie man sie
selten findet.

€ 134,99

e
@ Best. Nr. 6159597 Grundpreis/Liter: € 179,99

In diesem Jahr begann Weihnachten fur mich bereits im Herbst, als ein Pack-
chen mit dem ,,Champagne“-Buch von Gerhard Eichelmann (Mondo Heidel-
berg, 2013) im Briefkasten lag. Auf mehr als sechshundert Seiten beschreibt der
ausgewiesene Champagner-Experte darin die Eigenschaften der unterschiedli-
chen Anbaugebiete, umschreibt die Champagnerproduktion in einfachen Wor-
ten und erklart Begriffe wie ,,Débourbage* (Trubstoffe im Most sinken nach
dem Keltern innerhalb von 12 bis 24 Stunden auf den Boden) oder ,,sur lattes*
(,;auf Holzlatten, Ausdruck zur Benennung der Lagerzeit auf der Hefe).

Den Hauptteil bilden Beschreibungen der wichtigsten Champagnerhéuser, und
genau diese Seiten wurden fur die letzten Wochen des Jahres zu meiner Bett-
lekture. Welcher Champagner wiirde sich besonders gut fur Weihnachten und
Silvester eignen, welcher als Geschenk? Und welche Weingiiter sollte ich bei
meiner nachsten Reise in die Champagne nicht auslassen?

Bald wurde klar, dass ein derart umfassendes Buch bei solchen Fragen nur be-
dingt weiterhilft. Zu grof} ist, wenig uberraschend, die Champagnervielfalt, zu
hoch die Anzahl der Champagner, die man zumindest einmal gekostet haben
sollte. Doch genau diese Komplexitat macht den Reiz der Champagne aus, und
sie verfuhrte mich zum allabendlichen Schmokern.

Unterschiedliche Produktionsphilosophien

Ich erfuhr, dass bei Alfred Gratien alle Weine in gebrauchten Barriques (225
Liter) vergoren und ausgebaut werden, bevor man sie zur zweiten Garung in
die Flaschen fullt. Zudem wird die malolaktische Garung, wie der biologische
Saureabbau genannt wird, unterbunden. Diese Praxis steht im volligen Gegen-
satz zu jener bei Laurent-Perrier, wo die Weine zunachst in Tanks mit einem
Fullvermogen von 300 bis 1.000 Hektolitern ausgebaut werden und dabei die
malolaktische Garung sehr wohl durchlaufen.

* Mag. Stephan Burianek ist freier Fachjournalist fir Reise- und Genussthemen.

Mag. Florian Sperl,
Wein- und
Champagnerexperte

Canard-Duchéne Charles VI
Brut

Die Grindungsgeschichte des Champagner-
hauses Canard-Duchéne liest sich wie ein
romantisches Marchen. Denn nur durch die
Liebe von Victor Canard und Léonie Duchéne
wurde 1868 der Grundstein fur diese Erfolgs-
geschichte gelegt.

Zu Ehren Konig Karls des VII. kreierte das
Haus seine Grandes Cuvées - so zeigt sich

die Assemblage aus 55 % Pinot Noir und 45 %
Chardonnay mit vielschichtigem Bouquet nach
Bluten und Mandeln sowie noblen Aromen
nach reifer Frucht und subtiler mineralischer

Mein Tipp: Charles VI
verbindet auf elegan-
teste Weise Reife und
Frische und darf auf
keiner Silvesterfeier
fehlen!
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0,75 |, Frankreich,
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@ Best. Nr. 8121677
Grundpreis/Liter: € 35,32

Aktionspreise gliltig bis 31. 12. 2013




Die hohere Saure, die bei Alfred Gratien durch das Blockieren des biolo- | des aktuellen Jahrgangs einen gewissen Anteil an Reserveweinen hinzuzu-
gischen Saureabbaus erreicht wird, soll dem Wein eine langere Haltbarkeit | fugen. In einer der besten Standardcuvées der Region, im Roederer Brut
und mehr Frische verschaffen. Andererseits riskiert man beim Unterbinden Premier, ist dieser Anteil mit einem Viertel sogar relativ hoch. Das Ziel
des Saureabbaus, dass dieser in der Flasche einsetzen konnte, was schlecht | dabei ist, ber J ahre hmweg eme moghchst konstante Qualitat gewahrleis-
ware. Generell entscheiden sich die meisten Champagnerproduzenten ﬁxg,r tel ¢ ;

die malolaktische Garung. g i

beim Ausbau in Stahltanks bleiben dle ﬁ'uc
ser erhalten. Der biologische Saureab oF

punkten belde mit eu;e
der ein langer, elegantéﬂ'Ab
'4\1

und Erdbee-
Cr\ampagner lang anhaltend,
elbt lang am Gaumen haften.
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& @ Best. Nr. 5895908 Grundpreis/Liter: € 49,32



Most liegt eine Zeit lang auf den Schalen) in die Flasche oder — und das ist
e1ne Besonderhelt der Champagne uber d1e Assemblage, bei der separat
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