
BRUNELLO  
DI  MONTALCINO:  
MEHR  SANGIOVESE  
GEHT NICHT
Nirgendwo wi rd  der  i ta l ien ischen Parade-Rebsor te  e in 
so  großer  Ste l lenwert  e ingeräumt  wie  im toskan ischen 
Weinanbaugebiet   Monta lc ino ,  der  He imat  des  Brune l lo . 
Je  nach Höhenlage ,   H immelsr ichtung und Jahrgang 
danken es  d ie  Reben mi t  e inem ind iv idue l len  Charakter.

Stephan Bur ianek*

Es gibt wohl kein anderes  Weinanbaugebiet 
auf dieser Welt, das dem Sangiovese eine  
dermaßen hohe Wertschätzung zukommen 
lässt wie Montalcino. Man versucht erst  
gar nicht, den Sangiovese mit anderen 
Rebsorten aufzupeppen, wie das etwa im 
nahen Chianti Classico üblich ist. Von  
den insgesamt 89 Appellationen in  Italien, 
die Sangiovese beinhalten, ist nur für den  
Rosso di Montalcino und für den  länger  
gereiften Brunello di Montalcino ein rein-
sortiger Sangiovese-Ausbau vorgeschrie-
ben. Federführend für dieses Grund-
prinzip war das Weingut Biondi Santi, das 
bereits im 19.  Jahrhundert  reinsortigen 
Sangiovese für längere Zeit in den Fässern 
behielt und mit ihren besonders lagerfä-
higen Weinen seither große Erfolge feiert. 
Man mag es vor  diesem Hintergrund kaum 
glauben, aber der  Brunello ist ein relativ 
neues Phänomen: In den 1960er-Jahren  
betrug die Rebfläche gerade einmal  
65 Hektar, und Winzer:innen waren rar. 
Der Boom setzte erst in den 1970er-Jahren  
ein, um das Jahr 2000 waren bereits 
etwa 1.300 Hektar ausgepflanzt, mittler-
weile sind es fast dreimal so viel.

* Mag. Stephan Burianek ist freier Fachjournalist für Reise- und Genussthemen.© Consorzio del Vino Brunello di Montalcino, Adobe Stock: Giorgio Magini, BGStock72 33

weinwelt.at MEINE WEINWELT NO03

S
C

H
A

U
M

W
E

IN
S

P
IR

IT
U

O
S

E
N

W
E

IN



91
Decanter

93
Suckling

99
Parker

Rarität

98
Falsta!

95
Decanter

95
Falsta!

Es muss nicht immer Brunello sein: 
 Oftmals ist der vermeintlich „kleine  Bruder“ 
Rosso di Montalcino fruchtbetonter und 
zugänglicher als die oft mächtigen und 
konzentrierten Brunelli. So auch bei 
 Poggio di Sotto: Dieser Rosso  verführt 
vom ersten bis zum letzten Schluck mit 
großer Souveränität, purer Eleganz und 
burgundischer Finesse. Es dominieren 
Noten von Schwarzkirsche und Zedern-
holz. Die Tannine sind fein und reif, sie 
umschweben die Frucht wie ein Seiden-
schleier. Dieser Bio-Wein strahlt eine 
große Lebendigkeit aus, aber auch einen 
wohldosierten Druck im Abgang mit 
Anklängen von dunkler Schokolade und 
Brombeeren. Unbedingt ein bis zwei 
 Stunden dekantieren.

Tipp: Perfekt zu Pasta al Ragù vom 
 heimischen Wild.

HANS EMPFIEHLT

Poggio di Sotto Rosso di 
 Montalcino DOC BIO 2019

0,75 L Montalcino, Toskana, Italien

füllig & fruchtig

noch 15 Jahre 16–18 °C

69,90 € Nur online 
erhältlich.

BIO

© Copyright Guido Cozzi, Adobe Stock: Julia Kostina, Tremens Productions, Jacob Lund

Biondi Santi Brunello di 
 Montalcino Riserva DOCG 2016

0,75 L Montalcino, Toskana, Italien

Feiner Duft nach Himbeeren und reifen 
Zwetschken, dazu Zedernholz, Blut-
orange und ein Hauch Feuerstein.  
Extrem saftig und ausgewogen, wirkt 
sehr pur und präzise. Endloser Abgang.

Diesen Kultwein ö!net man am besten in 
einer kleinen Genießerrunde.

herb & vielschichtig

noch 20 Jahre 18 °C

599,00 € Nur online 
erhältlich.

Fattoria dei Barbi Brunello  
di Montalcino DOCG 2018

0,75 L Montalcino, Toskana, Italien

Feines Bukett von roten Beeren, Hage-
butte, Holunder und etwas Eukalyptus. 
Am Gaumen fruchtig, mit feiner Kräuter-
würze unterlegt, komplex mit gut integ-
rierten Tanninen und langem Nachhall.

Ein herrlicher Tropfen zu Wild mit 
 Serviettenknödel und Ofengemüse.

füllig & würzig

noch 15 Jahre 18 °C

44,99 € QR-Code 
scannen 
und direkt 
bestellen.

Auch geschmacklich hat sich Montalcino 
vor wenigen Jahrzehnten neu erfunden. 
Galt Brunello wegen seiner intensiven,  
an Leder und Teer erinnernden Aromen 
und dem hohen Tanningehalt früher 
noch als eher schwer zugänglich, spricht 
er heute eine viel breitere Fangemeinde 
an. Durch ihre ausgewogene Balance  
von Frucht und Komplexität sind die Weine 
zu gefragten Gaumenschmeichlern ge-
worden. Um eine solche Komplexität und 
derart runde Tannine ins Glas zu bringen, 
haben sich die Weingüter in der Toskana 
rund um die pittoreske, mittelalterliche 
Hügelstadt Montalcino verpflichtet, ihre 
Weine erst nach einer behutsamen Reife-
phase von mindestens vier Jahren auf 
den Markt zu lassen, darunter 24 Monate 
im zumeist großen Holzfass und vier 
Monate Flaschenreife. Manche Weingüter 
geben ihren Weinen aber noch mehr Zeit.

In den toskanischen Weingütern 
 verweist man oft auf die Gemeinsam-
keiten zwischen ihrem Lokalheld und 
der  Burgundersorte Pinot Noir: Beide 
 Rebsorten weisen mittelkräftige Tannine 
mit einer markanten, für eine Lagerfähig-
keit wichtigen Säure auf und ihre Farbe 
ist vergleichsweise hell. Vor allem aber 
spiegelt der Sangiovese ebenso wie der  
Pinot Noir sowohl den Boden als auch 
den Jahrgang wider. Das führt im 
 Montalcino zu besonders vielseitigen 
Ergebnissen: Während der Norden des 
Weinanbaugebiets gut mit Niederschlag 
versorgt ist, wirkt an seiner südlichen 
Grenze der höchste Berg der südlichen 
Toskana, der Monte Amiata, gleichsam als 
Wolkenfänger. Dadurch werden die Weine 
aus dem nördlichen Montalcino in der 
 Regel etwas frischer, jene aus dem wärme-
ren Süden reifer und kräftiger. 

 Ausgewogene 
Gaumenschmeichler

Zu Besuch in 
der  Taverna  de i 
Barb iHans  Bergmann

Weinexper te  INTERSPAR weinwel t
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Casanova di Neri Brunello di 
Montalcino DOCG 2019

0,75 L Montalcino, Toskana, Italien

In der Nase dunkle Kirschen, Eichenholz, 
geröstete Gewürze und Rosenblätter.  
Am Gaumen präsentiert sich dieser 
Brunello di Montalcino balanciert, mit 
schöner Spannung und reifen Tanninen.

Ideal zu Tagliatelle mit toskanischem 
Wildschweinragout. 

herb & vielschichtig

noch 15 Jahre 16–18 °C

59,90 € Nur online 
erhältlich.

Lisini Brunello di Montalcino 
DOCG 2017

0,75 L Montalcino, Toskana, Italien

In der Nase intensiv nach reifen Maraska-
Kirschen, Waldboden und dunklen 
Beeren. Ein sehr komplexer und viel-
schichtiger Italiener, der durchaus noch 
jugendlich wirkt, aber bereits jetzt ohne 
langes Dekantieren schön antrinkbar ist.

Entkorken Sie den Brunello zu einer 
 langsam geschmorten Lammkeule.

herb & vielschichtig

noch 10 Jahre 16–18 °C

49,99 € Nur online 
erhältlich.

Frescobaldi CastelGiocondo 
Brunello di Montalcino DOCG 
2019

0,75 L Montalcino, Toskana, Italien

Zu intensiven Brombeeraromen ge-
sellen sich blumige Noten von Veilchen 
und Wildrosen. Am Gaumen würzig, 
großzügig und frisch, mit einem Hauch 
von Kakao und Muskatnuss. Sehr langer 
Abgang.

Perfekt zu einem Hirschsteak Cumber-
land mit Karto!elkroketten.

herb & vielschichtig

noch 15 Jahre 15–18 °C

49,99 € Nur online 
erhältlich.

© Franchini, Frescobaldi, Adobe Stock: Adi Seres , Silvio Tamberi

Hinzu kommt, dass sich die Böden im 
Montalcino mit ihrer Höhenlage ändern. 
In den Tälern wachsen die Reben auf 
lockeren Kiesböden, darüber verdichtet 
sich die Erde zu einem festen, kalkhal-
tigen Tonschichten-Boden, den man in 
 Montalcino Galestro nennt (was man 
nicht mit dem gleichnamigen toskani-
schen Weißwein verwechseln sollte). 
Galestro speichert das Regenwasser aus 
dem Frühling bis in den heißen Sommer 
hinein und verscha!t den Weinen eine 
mineralische Struktur. Weil zahlreiche 
Brunello- Produzenten ausschließlich 
Trauben aus ihren eigenen Weingärten aus 
dem Umfeld des jeweiligen Weinguts ver-
arbeiten, zeigen Brunello-Verkostungen 
die vielfältigen Terroir-Unterschiede auf.  
Ein solches „Estate-Weingut“ ist bei-
spielsweise die Tenuta CastelGiocondo 
aus dem Hause Frescobaldi, das sich 
im hügeligen Südwesten erstreckt. Der 

Großteil der insgesamt 1.100 Hektar 
besteht aus Wald, der in den Sommer-
nächten die Reben abkühlt. Hinzu be-
kommt der Westen von Montalcino sogar 
noch eine Brise vom 70 Kilometer weit 
entfernten Meer ab. Das Ergebnis sind 
besonders balancierte Weine mit einer 
druckvollen Frucht, einer schönen Würze, 
einer gut eingebundenen Säure sowie 
einem runden, langen Abgang.  
In herausragenden Jahren wird auch ein 
Riserva-Brunello produziert, der länger 
reift als vorgeschrieben und mit einer 
noch reiferen Frucht und noch mehr 
Konzentration punktet.  
 
Tipp: Verkosten Sie den CastelGiocondo- 
Brunello neben einem Vertreter aus dem 
Norden, wie etwa Casanova di Neri, 
sowie einem aus dem Süden, wie bei-
spielsweise Lisini. 

Unterschiedliches Terroir

Treten S ie  e in  und 
 er leben S ie  den 
 h i s tor i schen F la i r  des 
Caste lG iocondo.

Das  Caste l lo  Banf i 
thront  majes tät i sch 
über  den Weinbergen 
Monta lc inos .
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© Greek Wine Cellar© Adobe Stock: Massimo Parisi, Pavel Siamionov, Lightfield Studios, HLPhoto

Griechische Weinkultur
Greek Wine Cellars kann auf eine lange Tradition in der 
 Herstellung hochwertiger griechischer Weine zurück-
blicken. Das Unternehmen wurde bereits 1895 gegründet 
und ist heute bekannt für seine Fähigkeit, Tradition mit 
moderner Technologie zu verbinden. Ein wunderbares 
Beispiel dafür ist der Moderne Allegorie Assyrtiko, eine 
zeitgemäße Interpretation der mitunter spannendsten 
weißen Rebsorte Griechenlands. Assyrtiko ist ein tro-
ckener, zitrusfrischer Wein, der mit knackiger Säure und 
salzig-mineralischem Charakter den Gaumen  begeistert – 
perfekt zu mediterranen Gerichten mit Fisch und Meeres-
früchten. Wer es lieber etwas süßer mag, sollte unbedingt 
die beiden Likörweine aus Patras und Samos probieren. 

GREEK  
WINE CELLARS

Banfi Brunello di Montalcino 
DOCG 2019

0,75 L Montalcino, Toskana, Italien

Herrliche Aromenfülle nach vollreifen 
Kirschen, Lorbeer, Minze, Heidelbeeren 
und Cranberries. Am Gaumen ist dieser 
Brunello di Montalcino angenehm saftig, 
elegant und geschmeidig.

Gönnen Sie sich ein Glas zu einem saftig 
gegrillten Bistecca alla Fiorentina.

herb & vielschichtig

noch 10 Jahre 18 °C

32,99 € QR-Code 
scannen 
und direkt 
bestellen.

Alle sollen zum Steak trinken, worauf sie 
Lust haben. Manche schwören auf ein Bier, 
einige wenige bleiben dem Weißwein treu 
und ganz viele, darunter der Autor dieser 
Zeilen, entscheiden sich für einen Rot-
wein. Bei der Wahl von Letzterem steht 
man vor einem weiteren Entscheidungs-
baum: Ein allzu kräftiger, extraktreicher 
Wein, wie man ihn etwa in der Neuen 
Welt oder mitunter auch im Bordeaux 
antri!t, könnte die Aromen des fein ge-
bratenen Fleischs überlagern – zumindest 
dann, wenn man sich gegen eine deftige 
Sauce entscheidet. Brunello zum Bistecca 
sind hingegen ein echtes Dream-Team. 
 Besonders bei medium- rare gebratenem 
oder gegrilltem Rindfleisch entfaltet 
 Brunello seine ganze Klasse:  
Er balanciert die Röstaromen, unter-
streicht die Fleischigkeit und sorgt für ein 
langes, harmonisches Finish. Ein Klassiker 
ist die Kombination mit  Bistecca alla 
Fiorentina – ein dickes T-Bone-Steak vom 
Grill, nur mit Salz gewürzt und mit Oliven-
öl beträufelt. Dazu ein gereifter Brunello 
mit etwas Barrique-Note? Perfetto.

Brunello zum Bistecca
Mit dem Brunello di Montalcino des 
 Castello Banfi macht man bei einer 
 solchen Entscheidung alles richtig (geben 
Sie ihm nach dem ersten Schluck noch 
einige Minuten Luft): Die schöne Kirsch-
frucht, der zarte Veilchenduft und die 
Holznoten halten sich gut die Waage, 
die Würze am Gaumen macht ihn zum 
 perfekten Pairing, und dass sein Abgang 
lange anhält, spricht zusätzlich für ihn. 

Brunello di Montalcino ist ein Wein mit 
Kultstatus – und das aus gutem Grund. 
Es ist nicht nur ein Wein, sondern ein 
Ausdruck toskanischer Identität und 
Handwerkskunst, ein Wein mit unglaublich 
vielen Facetten und Charakter. Zudem 
reift Brunello wunderbar noch zehn bis  
20 Jahre in der Flasche, es lohnt sich also, 
sich ein paar Flaschen mehr in den Keller 
zu legen. 

Genießen S ie  e in  Glas 
Brune l lo  zum B is tecca 

a l la  F iorent ina .

Moderne Allegorie Assyrtiko  
PGI 2023

0,75 L Assyrtiko, Griechenland

Assyrtiko ist die Königin unter den grie-
chischen Weißweinreben und zeichnet 
sich durch eine charakteristische Minera-
lität aus. Im Aroma erinnert der Wein an 
Zitrusfrüchte, Steinobst und Meersalz.

Perfekt zu gegrilltem Fisch, Meeresfrüch-
ten oder mediterranen Gemüseaufläufen.

füllig & fruchtig

noch 3 Jahre 8–12 °C

7,99 € QR-Code 
scannen 
und direkt 
bestellen.

Kourtaki  
Mavrodaphne of Patras rot

0,75 L Patras, Peloponnes, Griechenland

Der traditionelle, kastanienrote Likörwein 
wird aus der Mavrodaphne-Traube gekel-
tert. Er vereint süße Aromen nach roten 
Trauben und Pflaumen, hat einen vollen 
Geschmack und einen langen Abgang.

Probieren Sie den Süßwein zu Schoko-
ladendesserts oder reifem Käse.

süß

noch 5 Jahre 14–18 °C

6,99 € QR-Code 
scannen 
und direkt 
bestellen.

Kourtaki Samos Muscat AOC

0,75 L Samos, Ägäische Inseln, Griechenland

Die Insel Samos ist weltweit bekannt für 
ihre einzigartigen Süßweine. Der Muscat 
besticht mit einem intensiven Aroma 
nach süßen Trauben, ist am Gaumen 
kräftig, cremig und mit stützender Säure 
ausgestattet.

Ein Gedicht zu cremigem Dattelmilchreis 
mit eingelegten Orangen.

süß

noch 10 Jahre 9–11 °C

7,99 € QR-Code 
scannen 
und direkt 
bestellen.
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