GEWISSENHAFTES

Biologisch zertifizierte Schaumweine — eh
logisch. Oder doch nicht? Was bei Weinen
keine allzu groBe Neuigkeit mehr ist, ist
bei Schaumweinen noch selten und eher
ungewodhnlich. Wir gehen der Frage nach,
warum Bio bei Sekt, Prosecco und Co.

erst langsam Einzug halt.

Von Stephan Burianek*

* Mag. Stephan Burianek
ist freier Fachjournalist fir
Reise- und Genussthemen.
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Mr.
Biologico Rosé

Bio Prosecco DOC

0,75 |, Italien, Friaul-Julisch Venetien
brut

In Kombination mit der
klassischen Prosecco-Rebsorte
Glera sorgt Pinot noir fiir die
schillernde Roséfarbe und

fiir feine Aromen nach roten
Bliiten und Beeren.

Rosé-Prosecco ist ein echter

Decanter Allrounder und begleitet locker
Silber ein ganzes Menii.
1399 p e
Grundpreis/Liter: € 18,65
@ Nr. 2020004609939

%

%

Mr.
Biologico Extra Dry

Bio Prosecco DOC

0,751, Italien, Friaul-Julisch Venetien
extra dry

Die feine Perlage bringt

die fruchtige Aromatik am
Gaumen so richtig zur Geltung.
Der frisch-wiirzige Geschmack
dieses Gourmet-Aperitifs wird
durch seinen leichten Restzu-
cker perfekt akzentuiert.

Ideal zu hauchdiinn geschnit-
tenen Scheiben von Prosciutto
crudo aus San Daniele.

1399 4-6°C &9
AN

Grundpreis/Liter: € 18,65

6 1@ Nr. 2020004609779
Mr. Bio Prosecco DOC

Biologico Brut

0,75 1, Italien, Friaul-Julisch Venetien
extra dry

Der Bio-Prosecco begeistert
mit viel Frucht in der Nase, am
Gaumen gesellen sich wiirzige
Noten und ein Hauch von
weiBen Bliiten hinzu. Purer,
erfrischender Stil, sehr elegant
und balanciert.

Ein klassischer Aperitif, der
aber auch zu Meeresfriichten
und Fischgerichten seine
Klasse beweist.

Grundpreis/Liter: € 18,65

1399 4-6°C &9
2\

167 1@ Nr. 2020004609854
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In der Sektmanufaktur Kattus stehen wir
vor funf Schautafeln, jede davon reprasen-
tiert eine Generation. Bevor der Sektkel-
ler von Kattus in Wien-Dobling entstand,
hatte das Unternehmen seinen Hauptsitz
in der Wiener Innenstadt, lesen wir auf
der ersten Tafel. In einem schmalen Haus
am Hof 8 fiihrte Johann Kattus seinerzeit
einen Delikatessenladen. Ihm gelang es
sogar, flr den Import von selbst produ-
ziertem Kaviar eine Kuhlkette vom Kaspi-
schen Meer nach Wien und St. Petersburg
auf die Beine zu stellen. Im vergangenen
Jahr feierten die Nachkommen seinen
200. Geburtstag. Der aktuelle Chef des
Unternehmens hei3t, ahnlich wie der Fir-
mengrinder, Johannes Kattus, und auch
er geht innovative Wege — in diesem Fall
in Form von biologischer Sektherstellung.
Johannes Kattus hat die Sektmanufaktur
vor nicht allzu langer Zeit von seinen Eltern
tbernommen und fuhrt die Kellerei nun
gemeinsam mit seinem Schwager Maximi-

lian Nimmervoll.

Die Ubernahme der ,Next Generation”
zeigt sich nicht nur in der neuen, schnor-
kellosen Flaschengestaltung. Auch das
Angebot an Bio-Sekten, fir das Johannes
Kattus' Eltern bereits die Weichen gestellt
hatten, wird konsequent erweitert. Vor
drei Jahren startete man mit dem Orga-
nic Bio Griner Veltliner, der mit seinem
gelungenen Zusammenspiel von Frucht
und Saure ein perfektes Beispiel fur einen
idealtypischen Sekt bildet, weil er Breite
und Tiefe wunderbar miteinander vereint.

weinwelt
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Il GELEBTE
NACHHALTIGKEIT:
DIE ETIKETTEN
FUR UNSERE BIO-
SEKTE WERDEN AUS
TRESTER-RESTEN

GEPRESST. 11/

(Johannes Kattus)

Mittlerweile sind auch der Kattus Organic
Bio Rosé und der neue Organic Bio Char-
donnay auf dem Markt. Generell fallt bei
diesen drei Kattus-Sekten ein wunderbar
lang anhaltender, ,weiniger” Nachge-
schmack auf — und das, obwohl! diese Sek-
te einen vergleichsweise niedrigen Alko-

holgehalt aufweisen.
SPATER BIOTREND

Aber warum erst jetzt, werden sich man-
che fragen, immerhin ist bereits knapp
ein Viertel der o6sterreichischen Rebfla-
chen bio-klassifiziert. Das ist ein interna-
tionaler Spitzenwert, und Bio ist im hei-
mischen Weinbau langst keine Neuheit
mehr. Dafur durfte es mehrere Grinde
geben, darunter diesen: Die Trauben fir
die Sektproduktion werden in der Regel
frahreif geerntet, und man war bislang
wohl vielfach der Uberzeugung, dass sich
der ,Bio-Effekt” in Sekten dadurch ge-
schmacklich weniger stark entfalten konne
als bei ideal ausgereiften Stillweinen. Der
Hauptgrund liegt aber wohl in der Tradi-
tion. Klassische Sektmanufakturen kaufen



I1 ALS BIO-BETRIEB
MUSS MAN DEN
ZUSTAND DER
REBEN UND DIE

FEUCHTIGKEIT DER
BODEN TAGLICH
BEOBACHTEN. WIR

SETZEN MITTLERWEILE

AUF KONTROLLFLUGE
MIT DROHNEN.//

(Sara Bellotto, Mr. Bio)

die Grundweine fir ihre Schaumweine in
der Regel bei unterschiedlichen Winzern.
Darunter sind oftmals Nebenertragswin-
zer, die neben dem Weinbau auch noch
andere Formen der Landwirtschaft betrei-
ben und den erforderlichen Mehraufwand
nicht leisten kédnnen oder wollen. Um auf
Bio umzustellen, muss aber die gesamte
Wertschopfungskette eines Sekts biolo-
gisch zertifiziert sein, und das ist bei vie-
len unterschiedlichen Zulieferern mitunter

schwierig umzusetzen.

ITALIENER SCHLAGEN
FRANZOSEN

Das ist auch der Grund, warum man sich
beispielsweise in der Champagne mit der
Produktion von Bio-Champagnern, wo der
Traubenverkauf durch sogenannte ,Récol-
tants” (selbststandige Weinbauern, die
ihre Traube nicht selbst vinifizieren) weit
verbreitet ist, schwertut. Die von den Fran-
zosen lange Zeit beldchelten Prosecco-Pro-
duzenten haben es da schon leichter, denn
in der norditalienischen Prosecco-Region
zwischen Karnten und Venedig versekten
die Kellereien in der Regel ihre eigenen

Trauben.
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© Alessandro Venier

So zum Beispiel das Unternehmen Weldan
im Friaul, dessen Weingarten sich entlang
der 6stlichen Flussseite des Tagliamento
von den Colli Orientali bis fast zur Adria-
kUste erstrecken (und das seinen Firmen-
sitz mit Verkostungsmaoglichkeit unweit
von Lignano hat). Vor funf Jahren ent-
schied man sich fur die Umstellung auf bio-
logischen Anbau und kreierte eine Marke,
die zugleich eine Kunstfigur ist: Mr. Bio.
In originelle Designerflaschen gefullt und
mit schmucken Bandern verziert, finden
seither sowohl Still- als auch Schaumwei-
ne den Weg zu Menschen, die das Streben
nach einer intakten Umwelt in ihrem Lifes-

tyle zum Ausdruck bringen méchten.

,Als Bio-Betrieb muss man taglich im
Weingarten prasent sein und den Zustand
der Reben und die Feuchtigkeit der Béden
beobachten”, sagt Sara Bellotto, eine Spre-
cherin von Mr. Bio. Um diesen Anspriichen
gerecht zu werden, setzt man bei Mr. Bio
auf tagliche Kontrollflige mittels Drohnen.
Die drei Prosecco-Varianten — Brut, Extra

Dry und Rosé (der Rotanteil kommt von
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Pinot-noir-Trauben) — sind Gbrigens nicht
nur bio, sondern auch vegan: ,Die Pro-
teine fur die Klarung unserer Prosecchi
stammen nicht von Tieren, sondern von
grinen Bohnen”, klart Bellotto auf. Am
FuBe der Hugel zwischen Valdobbiadene
und Conegliano, die das Kernland der Pro-
secco-Region bilden, hat das Weingut Le
Contesse seinen Sitz, dessen Marke Por-
ta Leone nach einem Léwen-Fresko Uber
einem Hauserdurchgang in Conegliano
benannt ist. ,Wir haben auch friher nie
mit Pestiziden gearbeitet”, sagt Francesca
Bonotto, Mitglied der Eigentimerfamilie.
Bereits vor zehn Jahren wurden die ersten
Weingarten bio-zertifiziert, heute betrifft
das mehr als ein Drittel der Rebflachen.
SWir befinden uns in einer relativ feuch-
ten Region, daher ist es bei uns gar nicht
so einfach, biologisch zu produzieren”, er-
klart Bonotto, , aber mit den Weinreben
ist es wie mit den Menschen: Sie kénnen
sich auf bestimmte Situationen einstel-
len.” Was Bonotto damit meint: Pflanzen,
die nicht standig mit Pestiziden vor Schad-

lingen geschitzt werden, schitzen sich

nach einer Weile bis zu einem gewissen
Grad selbst.

MEHR ALS ,NUR BIO"

Der Erfolg von Bio-Produkten kommt nicht
von ungeféhr, zeigt sich Johannes Kattus
in Wien Uberzeugt: , Als bereits vor 20
Jahren und mehr die ersten Winzer auf
Bio gesetzt haben, bekamen das nur we-
nige Leute mit. Haufig waren aber gerade
diese Winzer aufgrund der hohen Qualitat
ihrer Weine besonders erfolgreich.” Wer
auf biologische Kriterien achtet, der sorgt
sich auch automatisch um seine Qualitat.
Immer mehr Winzer finden, dass ihre Wei-
ne besser werden, wenn sie die Biodiver-
sitat — inklusive Insekten — in ihren Wein-
garten fordern. IThnen geht Bio nicht weit
genug, sie orientieren sich oftmals an den
sogenannten ,biologisch-dynamischen”
(kurz: ,biodynamischen”) Ideen des An-
throposophen Rudolf Steiner. Ein solcher
Winzer ist Fred Loimer, der gemeinsam
mit anderen namhaften Kollegen die Ver-

einigung ,respekt-BIODYN” ins Leben

La Gioiosa Prosecco
DOC Bio

0,75 |, Italien, Prosecco DOC
brut

Es strdmen Aromen von
Golden Delicious und
frischen Berghlumen aus
dem Glas, am Gaumen zeigt
sich der Prosecco fruchtig,
mit animierender Saure
ausgestattet und saftig im

Abgang.
G"oglf.o gy,
¥ - % Ausgezeichneter Aperitif,
LAGIOIOSA gern auch zu Calamari fritti.
849 4—6 oc il
N Grundpreis/Liter: € 11,32
167] 1@ Nr. 2020003300653

Kattus Sekt Organic
Griner Veltliner Bio

0,75 1, Osterreich
trocken

Kattus Organic ist der erste
Bio-Sekt aus der traditions-
reichen Sektkellerei. Er zeigt
Noten von reifen Apfeln

und besticht durch zarte
Fiille sowie einen trockenen
und eleganten Abgang am
Gaumen.

% Ideal als Aperitif oder zu
leichten Frithlingsgerichten.

999 6-8 °C [T
N Grundpreis/Liter: € 13,32
167 1@ Nr. 2020003125300
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Born Rosé Brut
Organic Bio

0,751, Spanien, brut

Der Rosé Brut aus Spanien

== begeistert mit typischen
Pinot-Noten nach roten Bee-
ren, Kirschen und duftigen
Bliiten. Am Gaumen harmo-
nisch und dennoch intensiv.
Elegant in der Designflasche
in Szene gesetzt.

% Kombinieren Sie den Born
Rosé Brut am besten mit
pikanten spanischen Tapas.

4-6 °C =
Grundpreis/Liter: € 19,99

74
LN o @ Nr. 2020003887512



e Loimer Sekt Brut
@ Rosé Reserve

0,75 I, Osterreich, brut
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Schéne Perlage, in der Nase
Butterbrioche, Haselniisse
und feine Orangennoten. Am
Gaumen dezent beerenfruch-
tig, dann wieder nussig und
mit einem wunderbar sanf-
ten Saurespiel ausgestattet.

Ein besonders edler Aperitif,
der bei besonderen Anlassen
entkorkt werden darf.

%
2499

8-10 °C =
Grundpreis/Liter: € 33,32
Nr. 2020003933103

Loimer Sekt Extra Brut
Reserve

0,75 |, Osterreich, brut

Einladender Duft nach
Apfelstrudel, Zitronenschale
und siiBen Datteln. Knochen-
trocken am Gaumen, dabei
sehr belebend und mit frischem
Zitronenpunch im Abgang.
Zeigt prachtige Entwicklung
mit etwas Luft.

Ein genialer Begleiter zu
Austern oder Raucherlachs.

%
2499

8-10 °C =
Grundpreis/Liter: € 33,32
Nr. 2020003933097

Jurtschitsch Sekt Brut
Nature GV GroBe
Reserve 2017

0,75 I, Osterreich
brut

Die GroBe Reserve durfte 42
Monate auf der Feinhefe ihre
Aromen nach reifen Friichten
und Niissen entwickeln. Am
Gaumen dann frisch, wiirzig,
mit knackiger Saure und
einem langen Abgang.

JURTSGHITSCH % Ein ganz groBer Sekt fiir alle
g schénen Momente im Leben.
2799 8°C [T
A Grundpreis/Liter: € 37,32
@ Nr. 2020003933141
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UpGrape
& Podcast

Wer sich auf den Kattus-Flaschen
die neuen Etiketten genauer
ansieht, der findet neben zahl-
reichen Zusatzinfos auch das
,UpGrape”-Logo. Mit diesem
Begriff moéchte man bei Kattus
auf das Handwerk der Verede-
lung, also etwa die Kunst der
Transformation von Wein zu
Sekt, aufmerksam machen. Die
beiden Geschaftsfihrer Johannes
Kattus und Maximilian Nimmer-
voll produzieren unter diesem
Motto Ubrigens auch eine Pod-
cast-Serie, die u. a. auf Spotify zu
finden ist. Dort stellen sie andere
Handwerks- und Familienbetrie-
be vor und machen auf deren
Leidenschaft fur die Veredelung
von unterschiedlichsten Produk-
ten aufmerksam.

gerufen hat — und sich freiwillig strenge-
ren Regeln als ,nur bio” unterwirft. Der
kompromisslose Zugang macht sich auch
in seinen Sekten bezahlt, etwa im Loimer
Brut Rosé, der mit einem blaubeerig-fruch-
tigen Korper und feinen Hefenoten punk-
tet. Bei der Dosage wurde am Ende nur
sehr wenig Zucker hinzugeftgt, was ihm
eine zusatzliche Eleganz verschafft. Ob-
wohl im Sortenmix aus Zweigelt, Pinot
noir und St. Laurent die 6sterreichischen
Komponenten dominieren, stand hier ein-

deutig die Champagne Pate.

weinwelt
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Gerade einmal funf Autominuten sind es
vom Weingut Loimer zum Weingut Jurt-
schitsch. Auch dort bemdihen sich Alwin
und Stefanie Jurtschitsch um griine Béden
zwischen den Rebzeilen und dingen mit
Kuhmist. Flr seine GroBe Reserve Brut
Nature hat das Paar einen mit Grinem
Veltliner bestockten Kamptaler Wein-
garten mit rund 50-jdhrigen Reben auf
knapp 400 Metern Seehdhe ausgewahlt.
Nach 36 Monaten auf der Hefe prickelt die
Perlage superfein, und beim Degorgieren
wurden die Flaschen lediglich mit demsel-
ben Sekt — und nicht mit einem eigenen
Zuckergemisch — aufgefillt. Das Ergebnis
ist ein Sekt fur Connaisseurs. Schlank,
mit eigenstandigem Charakter und kno-
chentrocken, legt er die Vermutung nahe,
dass der Grine Veltliner wohl auch in der

Champagne eine ideale Rebsorte ware.

Bio macht bei der Zertifizierung in den
meisten Fallen nicht Halt, oftmals gehen
die Produzenten in Bezug auf Nachhaltig-
keit noch ein paar Schritte weiter. Johan-
nes Kattus erzahlt uns etwa nebenbei,
dass Uber eine Solaranlage auf dem Dach
seiner Produktionshalle 60 bis 70 Prozent
des Strombedarfs gedeckt wirden. Zudem
beantworten die neuen Rundum-Etiketten
den Konsumenten nicht nur Fragen nach
der jeweils angewandten Versektungs-
methode, der Herkunft der Trauben oder
geben Pairing-Tipps. Sie sind auch Teil ei-
nes Kreislaufs, wie Johannes Kattus verrat:
,Die Etiketten werden aus Trester-Resten
gepresst.” Was es nicht alles gibt!

© Weingut Loimer, Chris Rogl Photodesign, Lesya/stock.Adobe.com
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Mehr als ,nur bio”: Fred Loimer setzt auf biodyhamischen Anbau.

Alwin Jurtschitsch zeigt, dass der Griine Veltliner wohl
auch in der Champagne eine ideale Rebsorte ware.
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Mag. Florian Sperl,
Schaumwein- und Champagner-
experte bei INTERSPAR

MEINE EMPFEHLUNG

Porta Leone ist die wichtigste Marke
der Familie Bonotto, Besitzer eines
der  angesehensten  Prosecco-Hauser
der Region Venetien. Der Name geht
zurlick auf ein altes Léwenfresko Uber
einem mittelalterlichen Torbogen in der
Prosecco-Hauptstadt Conegliano.

lhr Bio-Prosecco DOC zeigt in der Nase
Aromen von reifen, saftigen Birnen und
AkazienblUten, gepaart mit einem Hauch
von Pfirsich, Zitronen und Melisse. Am
Gaumen setzt sich die Aromenfulle fort,
getragen von einer perfekt ausgewogenen
Saure. Die Perlage ist fein und lang
anhaltend.  Schoén  balancierter  und
fruchtig-wiirziger Nachhall. i)

Prosecco ist ein sehr vielfaltig
einsetzbarer Speisenbegleiter,
genieBen Sie den Bio-
Prosecco als Aperitif, zu
Raucherfisch, kalten Vor-
speisen oder frahlings-
haften Veggie-Gerichten.

Porta Leone
Prosecco Biologico
DOC

0,75 |, Italien, Venetien

brut

7459 5-6 °C I-m:
Grundpreis/Liter: € 9,99

167] 1@ Nr. 2020003598937



